
 

 

TAL COM RAJA           

     DO TERRA ALTA 

 

 

100% Garnatxa blanca                                                                                                                                                                                                                                

 

Localització: Elaborat amb Garnatxa blanca de les nostres 

vinyes situades a la Plana de Gandesa, en terrasses elevades, 

sòls ben drenats i, per tant, oferint baixes produccions. 

 

Elaboració: Combinem dues veremes, una de primerenca 
que ens aportarà tota la frescor de la fruita i una altra dues 
setmanes més tard per obtenir la calidesa de la garnatxa. 
Després de la fermentació, treballem el most amb les seves 
mares per aconseguir la màxima complexitat i delicadesa sense 
renunciar a la frescor gastronòmica en boca desitjada.

 

Aromes: Destaca la fruita fresca com el meló i la pera. 
En boca: Molt llaminer amb un final cítric durador i característic 
de la Garnatxa blanca de la Terra Alta. 

 

Maridatge: Ideal amb peix, arrossos i marisc. 
Temperatura de servei: 6-8ºC. 

 

Celler: Moacin Wines. 

TERRA ALTA (Tarragona) 

 


